
Cena: Alergény:

0,30 l 1,90 € 1,3,7,9

 300g 6,50 €  

1. 180g/200g 7,50 €  

1/2 ryža, 1/2 zemiakové dukáty,   jemne pikantný francúzsky dressing 3

2. 180g/200g 9,50 € 7

 

3. 180g/200g 9,95 € 3,7

 

7
 

4. 180g/200g 7,95 €  

7

/Marináda:slnečnicový olej, sójová omáčka, bazalka, koriander, cesnak, med, limetková šťava,francúzska hrubozrnná horčica, bylinkové steakové talianske korenie/

5. 180g/200g 11,95 € 7

 

TÝŽDENNÁ  PONUKA

Varené baby zemiaky s topeným maslom

20.03.2023 - 26.03.2023

Grilovaná bravčová panenka marinovaná v parížskej bylinkovej marináde

Kuracie rezance Brocolli restované na slaninke s kukuricou a suš.paradajkami,nivová omáčka

Gril.kurací steak sous vide na spôsob chateuabriand, smotanová omáčka z čerstvého baby špenátu

Slepačí vývar 

Grilované kuracie prsia marinované v  steakovej marináde Virginia

1/2 ryža,   zemiakové rosti

"stratené vajíčko",  hobliny parmezánu,  mikrobylinky

Domáca lahôdková huspenina / z dvoch druhov mäsa /, červená cibuľa, ocot, chlieb (3ks)

Belgické zemiakové hranolky so šupkou,  jemne pikantný jaipur dressing

Grilovaná bravčová panenka sous vide na spôsob chateuabriand s cheddarovou omáčkou5. 180g/200g 11,95 € 7

 

 

6. 180g/200g 9,95 € 7,16

1,3,7

/hovädzia sviečková, čerstvé šampiňóny, cibuľa, cesnak, kyslé uhorky, horčica, worchester, smotana 20%, petržlenová vňať, smažená cibuľa, bylinky/

7. 200g/200g 9,50 € 1,3,7

7
  

8. 180g/200g 9,95 € 1,3,7

 3,7
 

9. 180g/200g 9,95 € 7

 1,3,7

10. 200g/200g 9,50 €  

 1,3,7

11. 180g/300g 9,50 € 1,3,7

/kuracie prsia, gyros korenie, zmes listových šalátov (podľa ponuky), ľadový šalát, cherry paradajky, červená cibuľa, uhorky, tzatziky dressing, pizza tyčinky /

12. 100g/300g 9,50 € 1,3,7

13. 150g/200g 8,95 € 1,3,7

  -    /   7

14. 300g 7,95 € 1,3,7
 

15. 180g/300g 9,95 € 7

/kuracie prsia,arborio ryža, maslo, biele víno, parmezán, cviklové pyré, kúsky pečenej cvikly, luskový hrášok, créme fraiche, živočíšna smotana 20%, korenie, bylinky/

16. 150g/300g 9,95 € 7

/halloumi,arborio ryža, maslo, biele víno, parmezán, cviklové pyré, kúsky pečenej cvikly, luskový hrášok, créme fraiche, živočíšna smotana 20%, korenie, bylinky/

Špagety aglio olio e peperoncíno s ventricinou, suš.paradajkami, strúhaný parmezán, bylinky

Vyprážaný originál írsky cheddar so šunkou v trojobale,  domáce tatárska omáčka

Cviklové rizoto s luskovým hráškom a grilov.kuracím steakom sous vide na sp.chateuabriand

Zemiakové hranolky                     ALEBO                 Varené zemiaky s topeným maslom

Čokoládové knedlíčky plnené jahodami a vanilk.krémom, pražená strúhanka, topené maslo, 

Cviklové rizoto s luskovým hráškom a grilovaným halloumi syrom

Pečené baby zemiaky v šupke

Grilovaná bravčová panenka sous vide na spôsob chateuabriand s cheddarovou omáčkou

Rezance z bravčovej panenky restované s lesnými hríbikmi na smotane, smažená cibuľa

Kôprová omáčka s domácimi fašírkami v trojobale zo zlatej strúhanky, vajce na hniličku

grilovaná zelená fazuľka, blanžírovaný karfiol, mikrobylinky

Americké pečené zemiaky,   domáca tatárska omáčka

Hovädzí paprikáš na maďarský spôsob s kyslou smotanou a chilli / jemne pikantný /

Domáce kurkumové halušky, sekaná pažítka, topené maslo

Kurací gyros šalát s domácim tzatziky dressingom, cibuľové krúžky v trojobale

Čiernohorský rezeň z bravčovej panenky so strúhaným írskym cheddarom

Pučené zemiakové pyré

Kačacia pečeň restovaná na slaninke a cibuľke so sušenými slivkami
1/2 ryža,   zemiakové placky

Chifferi rigatti s topeným maslom a pažítkou

Zoznam alergénov: 1. Obilniny obsahujúce lepok, 2. Kôrovce a výrobky z nich, 3. Vajcia a výrobky z nich, 4. Ryby a výrobky z nich, 5. Arašidy a výrobky z nich, 6. Sójové zrná a výrobky z nich, 7. Mlieko a výrobky z neho, 8. 
Orechy avýrobky z nich, 9. Zeler a výrobky z neho, 10.Horčica a výrobky z nej, 11.Sezamové semená a výrobky z nich, 12. Oxid siričitý a siričitany, 13.Vlčí bôb a výrobky z neho, 14.Mäkkýše a výrobky z nich,15.Med a 

výrobky z neho, 16.Huby a výrobky z nich

Váha mäsa je uvádzaná v surovom stave. Doba prípravy jedál je približne 35 minút, v prípade naplnenia reštaurácie aj 50 minút. Zmena jedálneho lístku vyhradená.


