
 

Cena: Alergény:

0,30 l 1,50 € 1,3,7,9

1. 180g/200g 6,50 € 15

1/2 ryža, 1/2 zemiakové dukáty,  jogurtový taliansky dressing 7

/Marináda: slnečnicový olej, rozmarín, tymián, šalvia, koriander, cesnak, med, golden gril korenie, korenie/

2. 150g/200g 8,95 € 7

 

3. 180g/200g 9,95 € 1,3,7

3,10
 

4. 180g/200g 6,95 €  

3

5. 180g/200g 9,95 € 7,16

 Pečené baby zemiaky v šupke na špilke
Grilov.medailónky z bravč.panenky sous vide v slaninovom župane s hríbikovou omáčkou

Belgické korenené zemiakové hranolky so šupkou, jemne pikantný francúzsky dressing

 

TÝŽDENNÁ  PONUKA

Crispersy,   domáca tatárska omáčka                                                                                                   

13.09.2021 - 19.09.2021

Grilovaná bravčová panenka marinovaná v buffalo steakovej marináde 

Mix rezance / kuracie prsia, bravčová panenka / Plums s talianskou pancettou a omáčkou z gorgonzoly 
1/2 ryža,   zemiakové rosti (3ks)

Kuracia rolka s chorizom,camembertom, rukolou a brusnicami na spôsob Debrecen

Slepačí vývar 

Grilované kuracie prsia marinované v rozmarínovo-medovej steakovej marináde

 

6. 180g/200g 11,95 €  

3

7. 180g/200g 11,95 € 3,7,10,16

 
/ hovädzia sviečková z býka(SK), čerstvé šampiňóny, cibuľa, cesnak, kečup, francúzska hrubozrnná horčica, živočíšna talianska smotana 20%, petržlenová vňať, korenie/

  

8. 150g/200g 8,95 € 1,3,7

 7
 

9. 200g/200g 8,95 €  

 1,3,7

10. 180g/200g 11,95 € 4,7

 

11. 180g/300g 7,95 € 1,3,7

/kuracie prsia, ľadový šalát, rukola, mango, čerstvé čučoriedky, sušené brusnice, čerstvý ananás, mandľové lupienky, wiberg aceto mango, mangové pyré, pita chlieb /

12. 100g/300g 7,95 € 1,3,7

/originál talianska pancetta, semolínové špagety agnesi, talianska živočíšna smotana 20%, žĺtok z vajca, petržlenová vňať, strúhaný parmezán, korenie /

13. 150g/200g 7,95 € 1,3,7

   

14. 300g 6,95 € 1,3,7
 

15. 100g/300g 9,50 € 4,7

/atlantický losos voľne chovaný, arborio ryža, maslo, biele víno, šafránová pasta, cesnak, talianske sušené marinované paradajky, petržlenová vňať, korenie/

Pečený polený zemiak v šupke,  Iron dressing tisíc ostrovov
Steak z hovädzej sviečkovej s grilov.sezónnou zeleninou a kukuricou na olivovom oleji

Pečené baby zemiaky v šupke na špilke

Pučené zemiaky s maslom a restovanou bielou cibuľou

Ryža
Originál stroganov z hovädzej sviečkovej s domácou tatárskou omáčkou

Trhané pomaly pečené údené bavorské koleno s fritovanou cibuľou a demi glace prelivom

Iron letný šalát s grilov.kuracím steakom sous vide a jogurtovo-medovým dressingom

Viedenský šniceľ z bravčovej panenky s uhorkovým šalátom

Grilovaný losos s kôprovým prelivom a citrónovou šťavou s dusenou zelenou fazuľkou

Domáce zemiakové halušky s restovaným mladým kelom na slaninke a cibuľke

Varené baby zemiaky bez šupky

Śpagety Carbonara s talianskou pancettou a strúhaným parmezánom

Vyprážaný údený oštiepok v trojobale s 2farebným sézamom a domácou tatárskou omáčkou

Zoznam alergénov: 1. Obilniny obsahujúce lepok, 2. Kôrovce a výrobky z nich, 3. Vajcia a výrobky z nich, 4. Ryby a výrobky z nich, 5. Arašidy a výrobky z nich, 6. Sójové zrná a výrobky z nich, 7. Mlieko a výrobky z neho, 8. 
Orechy avýrobky z nich, 9. Zeler a výrobky z neho, 10.Horčica a výrobky z nej, 11.Sezamové semená a výrobky z nich, 12. Oxid siričitý a siričitany, 13.Vlčí bôb a výrobky z neho, 14.Mäkkýše a výrobky z nich,15.Med a výrobky 

z neho, 16.Huby a výrobky z nich

Váha mäsa je uvádzaná v surovom stave. Doba prípravy jedál je približne 35 minút, v prípade naplnenia reštaurácie aj 50 minút. Zmena jedálneho lístku vyhradená.

Šafránové rizoto s kúskami grilovaného lososa, suš.paradajkami a rezancami z cukety

Zemiakové hranolky  

Talianske domáce  špecle s makom a brusnicovým dressingom s čerstvým ovocím

z neho, 16.Huby a výrobky z nich


